18 jeunes A

Les échanges scolaires entre le
colléege Saint-Joseph et le Gym-
nasium de Meeerbusch fonction-
nent a plein régime. Ainsi,
18 jeunes Allemands sont arri-
vés vendredi soir a Fouesnant
pour un séjour d'une semaine. A
leur programme, des visites de la
région et une découverte de la
gastronomie bretonne.

Les jeunes visiteurs sont ac-
compagnés durant leur séjour
par Mme Heike Mewes et
M. Manfred Clauss, tous deux
professeurs au Gymnasium de
Meerbusch. « Ce voyage n’est
pas synonyme de vacances pour
les visiteurs, indique Jean-Marie

Velly, directeur de Saint-Joseph. .

En effet, nos jeunes hétes sui-
vent un programme bien ciblé
par Laurence Monnier, profes-
seur d'allemand ».

Patrimoine

Les jeunes Meerbuschois qui
participent aux cours du matin

aux cOtés de leurs correspon-

dants fouesnantais, ont constaté
que «le systéme francais est
bien différent du systéeme alle-
mand, tant dans les techniques
d’apprentissage que dans le dé-
roulement horaire de la se-
maine ».

L'aprés-midi est consacré au
patrimoine local et finistérien
Océanopolis, le vieux Quimper et
le Port-Rhu font ainsi partie des
endroits visités jusqu’a vendredi.

«Il ne faut pas oublier les

llemands a St-Joseph
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Joél Le Gall, cuisinier de Saint-Joseph, a expliqué aux jeunes Allemands les diverses facons

de préparer les fruits de mer.

produits du terroir », plaide pour
sa part Joél Le Gall, chef cuisi-
nier au self de Saint-Joseph, et
qui indique qu’aprés la visite
d'une cidrerie, les iycéens parti-
ciperont également a une soirée-
crépes organisée par le comité
de jumelage.

Gastronomie

Hier matin, le self de [|'établis-
sement avait pris des airs de
restaurant de fruits de mer. Pe-
tite telline aux crabes, palourdes
et autres langoustines... explica-
tions a I'appui, - Joél Le Gall a fait
un tour d’horizon des produits

locaux que les éléves ont, par la
suite, dégustés spontanément.
« Ce qui n'est pas évident, re-
connait Jean-Marie Velly, car
nos voisins rhénans, comme la
plupart de leurs compatriotes, ne
consomment guere de fruits de
mer ». Hier, Joél Le Gall a donc
réussi I'impossible !



