,Jres bien

Marion Kerros, Maél
Cousquer und Laurine
Clere aus Fouesnant ma-
chen aktuell Backer-Prak-
tika in Meerbusch und
Neuss. Jetzt schaute
Backlehrer Denis Ely des
Berufs-Gymnasiums Saint
Joseph de Concarneau in
Meerbusch vorbei.

von Sina Rothert

Lank-Latum. Dunkles Mehl
und viele Korner. Das Sorti-
ment einer franzosischen Ba-
ckerei von Baguette bis Crois-
sant unterscheidet sich von
den typisch kompakten Bro-
ten, die in Deutschland ange-
boten werden. Das stellten
auch Marion Kerros und
Laurine Clére bei ihrem vier-
wochigen Auslandsprakti-
kum in den Backstuben von
Wieler in Lank und Puppe in
Neuss fest. Maél Cousquer
vertiefte in der Patisserie Bar-
ré in Neuss sein prak
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Ein Praktikum in Meerbusch ist fur beide Seiten bereichernd. Dariber freuen sich (v.L.): Dirk Wellen-

o

berg (Wieler), Denis Ely, Jochen Wieler und Marion Kerros.

sche Teig ruht auch langer.
,Brot braucht Zeit", sagt De-
nis Ely bei seinem Aufenthalt
in Deutschland. Am Dienstag
besuchte der Backlehrer des
Berufs-Gymnasiums Saint Jo-
seph de Concarneau in Fou-
esnant seine Schiiler an ihren
Praktikumsplatzen, um sie
zu bewerten. In der zwolften
Klasse sind Aus-
landspraktika in
Québec oder Lau-
ﬁ sanna, wo Franzd-
-« sisch gesprochen
wird, tiblich.
Durch die Stad-

franzosische Ba- tepartner-
cken. ,Trés bien”, schaft Meer-
sagt Jochen buschs mit
Wieler auf Fouesnant
die Frage, und ehren-
wie sich sei- | amtliches
ne Praktikan- Engage-

tin Marion Maél Cousquer ment hatten

Kerros (17) in ver-
schiedenen Kategorien ge-
macht habe. Er ist zufrieden.
Da es grofie Unterschiede bei
der Zubereitung der verschie-
denen franzosischen und
deutschen Brotsorten gibt,
konnte auch Backstubenleiter
Dirk Wellenberg noch etwas
dazulernen - beispielsweise
wie franzosisches Brot rund
gerollt wird. ,Beim Kneten
geht es in Deutschland da-
rum, die Luft aus dem Teig
zu bekommen, in Frankreich
wird sie eingeknetet”, erklart
Jochen Wieler. Der franzosi-

drei Schiiler nun das
erste Mal die Moglichkeit, ein
Berufspraktikum in einer Ba-
ckerei in Meerbusch oder in
der Umgebung zu absolvie-
ren. Gerade fiir Gabi Pricken,
der Vorsitzenden des Partner-
schaftskomitees, war es eine
grofie organisatorische He-
rausforderung, Bickereien
und nah gelegene Gastfamili-
en fiir die Schiiler zu finden:
,Es ware schén, wenn auch
jemand aus Meerbusch nach
Frankreich in eine Backstube
gehen kénnte.” Fiir die Ba-
ckereien und die Schiiler wa-

ren die Praktika ein Erfolg.
Denis Ely wiirde sich freuen,
wenn dieses Projekt im
nichsten Jahr wieder stattfin-
den kénnte: ,Fiir die Jugend
ist es eine sehr gute Moglich-
keit, neue Techniken zu erler-
nen und mit der Sprache
klarzukommen.” Denn: Eine
Sprachbarriere war vorhan-
den. Keiner der Schiiler
spricht ausreichend Deutsch
oder Englisch. Da ist es gut,
dass es in jeder der Backstu-
ben mindestens einen franzé-
sischsprachigen Mitarbeiter
gibt. Und auch die Verstandi-
gung mit Handen und Fiiflen
zwischen Bécker Andre Kat-
zera und Laurine Clére (18)
in der Backstube von Puppe
in Neuss hat funktioniert. ,Es
ist interessant, hier neue Sa-
chen zu erleben und auch in
der Gastfamilie das Le-

ben in Deutschland ken-
nenzulernen”, sagte Lau-
rine Clere. Sie kann sich

gut vorstellen, im Aus-

land zu arbeiten, viel-

leicht auch in
Deutsch-
land. ,Wenn
ein junger
Mensch sich
traut, seine S
sozialen In-
frastrukturen hinter
sich zu lassen und Neues aus-
zuprobieren, muss man das
unterstiitzen”, sagte Thomas
Puppe. Genau das tat auch
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Laurine Clere

n Meerbusch
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Familie Barré vor drei Jahren,
als sie alles zurticklief, um in
Meerbusch eine franzosische
Backerei zu eréffnen. Mittler-
weile sind sie allerdings nach
Neuss umgezogen, dort
konnte Maél Cousquer (19)
in den Backstuben der Patis-
serie Barré sein Praktikum
absolvieren. Dies tat er mit
solchem Erfolg, dass Guillau-
me Barré ihm einen Platz in
einer bekannten Patisserie in
Paris vermitteln méchte. Ma-
¢l Cousquer gefiel es beson-
ders in einem Familienunter-
nehmen titig zu sein: ,Man
kennt die Leute, mit denen
man arbeitet, besser und
lernt mehr.” Sein neues Ziel
ist nun Paris.

Die drei Praktikanten
konnten wihrend ihres Auf-
enthalts verschiedene Orte in

der Umgebung besuchen.

,,Obwohl Deutschland

und Frankreich Nach-
barlénder sind, ist al-
les ganz anders: die
{ Hauser und das Es-
sen”, stellt Magl

Cousquer fest. Im
Mai haben 159 Besu-
cher aus Fouesnant

die Moglich-
keit, sich
auch ein Bild
davon zu machen. Der
Anlass ist das 50jdhrige Be-
stehen der beliebten Stidte-
partnerschaft von Meerbusch
und Fouesnant.






